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1'1, {аННОе ПОЛОЖеНИе разработано в соответствии с Федераль}Iым законом Jyb 27з_Фз от29'12'20|2 <Об ОбРаЗО"u""" 
" Ро"."Й";;;^Б;;Ьии> с изменениями о], 08.08,2024 года,санитарно-эпидемиологическими правилами и noprur" СанПиН 2.з/2.4.з590-20 <С-ани'арно-

;ilтжЖ]fl,:::_-,З:|очания ,к ор.uп"зuцr' общественного питаIJия нitс(:JIе]{i.я),

м2s(об,;;ilт*-#жнЁн:JтжЁ,rЁ,;:;;;;"-;ъ%lж"ll;**?:;:##
требования к организациям воспитани;;;аr";;;4", orour*u и оздоровления детей и молодежи)),ФеДеРа,ГtЬНЫМ ЗаКОНОМ ЛЬ 29-ФЗ от |'янвЬря zбbo.. <о качестi.-" о.uопаснс)сти пиIцевьтхПРОДУКТОВ) С ИЗМеНеНИЯМИ На lЗ,07,2020 ГОДа, а ТаКЖе Уставом дошкольного обi]t:lо,:;п.j,€:J.I},l_ir)гоучреждения и другими нормативными правовыми актами Российской СЁе;iерации,регламентирующими деятельность организdций, осуществляющих образовательнуюдеятельность.
1,2, Настоящее Положение определяет цель, задачи и фУrпци" комиссии г{о коiIтI]олю заорганизацией и качеством питания, Оракерф готовой продукции (Даlrе,: коl.,лlлосия).регламентируеТ ее деятелЬность, устанавли"ua, прu*ъ, обязанноar" 

' b'r"a"ar""rцocl Ь €l-' ЧiIеНО]].1,3, Комиссия по контролю за организацией и качеством питания, браке1,.ажу готовойПРОДУКЦИИ- КОМИССИЯ ОбЩеСТВеННОГО КОНТРОЛЯ Учрех(де}lия, созданнаJI в целях осуществлениякачествеЕного И систематического контроля за организацllей nrrur"" оетей, коrrтроля качествадоставляемых продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических требований при приготовлениии раздаче пищи в детском саду.
1,4' КомиссиЯ в своей деятельно9ти руководствуется сани.гарно-эпидеN{иrJлоI.ическими

1.5. В задачи комиссии входит:
, контроль за качеством доставляемых Продук.гов IIитания;. контроль и качество приготовления.б.urод;.о контроль за соблюдением санитар}Iо-гигиенических требоваtлий при приготовлении ираздаче пиIr{и в дотском саду.

1.6. СОСТаВ КОМИССИИ, СРОКи .. пЬп"оrочий утверждаются лрикЕlзом заведующей долкольнымОбРаЗОВаТеЛЬНЫМ РrРеждением на нача_по у;Ф;;;';u. cpon поп*оrо.rrй оо*,п..*l.т _ 1 год.1,7, КомиСсия состоИт из не менее 3 человек.Ъ cocrau комиссии могут входить:. педагогическиесотрудники;
о повара

3JПhЖТ;f,jJ{}ffiýОСТаВ комиссии могут быть включены другие работники учреждения,
1.8. КомиСсия работает в тесноМ контакте с заведуюtцей /{ОУ.

/
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2' ФУНКЦИИ КОМИССИИ ПО КОНТРОЛю за организацией и качеством питания, бракера;к5готовой продукции, объекты, предме' и субъекты контроля KoMиccI]II

2.1. К основным функциям комиссии в детском салу от,нося.г:о контроль за соблюдениеМ санитарно-гигиенических норМ при транспортироБке. .]сaта,в]разгрузке продуктов питания;
о проверка на пригодность складских и друГих поп4еlцений, предназнаLIеннь,tх J-lя }-:зijе]ПРОДУКТОВ ПИ'ГаНИЯ, а ТаКЖе СОбЛrОДlеНИЯ ПРавил и условттл1 их xpaiii .IiI: .,.,: - iпризнакам доброкачестве[Iности продукто в 1II 1 

l), t о эк: е l t u а 
" 
I S ; 

- -
О ГIРОВеРКа СООТВеТСТВИЯ ПИIЦИ фИЗИОЛОГИЧеСКИМ ПОтlrебностярt детей в осноFiIых гrlliirl-i]веп{ествах;

проверка соответствиЯ объемоВ приго,говЛенного питания объеьtч разовых порчиliколичеству детей;
О ГIРОВеРКа На РаЗДаЧе ПравI,Iльности хранеItия б;тю7_(. наличия KoNIIIoHerIToB _l_- i)()]огlil: :liотпуска блюд, температуры блюд после проверки их качества;

о отслежиRание за правильностью составлеFIия ежедневного ме}Iю;, наблюДецие за соблюдением правиJI.пичной гигиены работниками пишlеб.rока;О ОСУЩеСТВЛеНИе КОНТРОЛЯ За СРоками реаIизации продук,гов пита]{и_,1 i,: F, a :-! _ _r, jприготовления пищи;
' ОТбОР СУТОЧНОЙ ПРОбЫ, ПРОВеДение органолептической оL{еIIки готовtl:.i llIIIцI.]. т.е.ОПРеДеЛеНИе ее ЦВеТа' За]l7аХа, ВКУСа, КОНСИСТеНЦИИ, Жесткости, сочнос.Iи и T,./i.;о направление при необходимости lIродукции на исследование в ca'IiTap'o-технологичесI(ую пищевую лаборатОрию, 

U 9cll1

2.2, Комиссия проверяет: : -

о СоПРоВодительн},ю документациЮ на гIоставкУ продуктоВ питания. сьтр].я (с ка,t lоiiпоступаюЩей партией), товарНо-траIrспоРтные накладные, заполняя журна{ бракера;каскоропортящейся пищевой продукции;,
о }СЛОВия 1ранспортировки кахсдой поступаюiцей партии, сос],авляя акты П'-;1.I ВЬiЯВ.llеgтIинарушений;
О РО'ЩИОН ПИТаНИЯ, СВеРЯЯ еГО С ОСНОВFrЫМ ДВvхнедеJrьным и е}кедневныN,I Meil}o;о Н€tJIичие технологической и нормативно-техпичесlсой документации на пrаrriеL_lоке:о еЖ€ДНевно сверяет закладкУ продуктов питаFIия с менк);о СооТВетствие приготовJIения блюдатех}tолоI.ической карте;О ПОМеЩеНИЯ ДЛЯ ХРа}IеНИЯ ПРОДУК'ГОВ. ХОJIОДИЛLНОе ОбОРУДОВаiil{е (r,tорозtl:,l ] L,ii_ Kiii\lenll).соблюденИе условий и cpoI(oB реаJtизации, ежсдневно заполняя (-:o()]..,ii.Г,l)TB,/toiii1,Ie

журналы;
о Ос}ществляет ежедневный визуальный контроль условий труда в производственной средепиrцеблока и групповых помещениях;
о ВИЗ}fuIЬНо контролируеТ еже/]невное состоянисr помещенttй пищеблоliа, гругi]lовLIхпомещеЕий, а такхсе l раз в FIеделrо 

- 
иЕIвентарь и оборудование пищеблоь:а:о осматРиваеТ сотрудниКов пиu{ебЛока, раздаТчикоВ пIIlци, заполFIяя l-игl,теничесlсl,tй ;Kl,pH*,(сотрудники), проверяет санитuрпra nnrrr,r* 

"" rrlrlЧtr' JфlrvJlГlЛ2l

2.З. Оформление сопроводительной документаIIии. тчrаркировка продU/ктов пI,тт.а.Fтliя:о показатели качества и безоrIа-с}Iости Про/{уктов;о ПолноТа и ПраВилЬносТЬ ВеДения и оформлеFIИя ДоКУМен'а'{ии на пиrriеблокс" l p\i{tl,ixi. поточностьприготовленияпродуктовпитания;
о качесТво мытья, дезинфекЦии посудЫ, столовь'Х llриборов FIa пищеблоке, в rрупповыхпомеп{ениях;
о условия и сроки хранения продуктов;о условИя хранения дезинфицируюttlих и моющиХ средстI] на пиrцеб:rокс (кч,.tгtс), ;.p-i гtilо,:ьi:<помещениях;

' соблЮДение требований и норм Саrrllин 2.З/2,4,З590-20 <Санитарно- эпидемиологиt{еские



/ требования к организадии общественЕого питаl
/ 

ГОтовойпродукrr"; 
---t^'r vvrЛwvl"gflttul'0 ПИТаНИЯ НаСеЛеНИЯ)) ПРИ ПРИГотовлеIiии и выдачс

l , исправность холодильного, технологического оборудования;l . личнfuI гигиена' прохождеНие гигиеНическоЙ ПО,гiготовкиОСМОТР, ВаКЦИНаЦИИ СОТРУдниками {Оу; 
И аТТеСТаЦИИ, МеДИЦИНСКий

.о;""ffТ;3#ЖЖ:е МеРОПРИЯ'ИЯ" генер*пьные уборки, текущilJI уборка на llиriJеб,IIоке_
, КонтролЬ осуществляется в виде выполнения ежепнеRтrrr- ,Ь,,,]КОМИССИИ по контролю за организацией ипuоaarr' 

еЖеДНеВНЫХ фУНКЦИОНаЛЬНых обязанностей
ТаКЖе ПЛановых или оператr"пr,* проверок. 

}ОМ ПИТаНИЯ, бРаКеРаЖУ ГОТовой продукции, а

Объектьт, пРеДмет и субъекты контроля комиссии:2,5, Плановые проверки осуществляются в соотв"r""оrr, :.;"^--ПЛаНОМ ПРоизводственного контроля за органи;';;";";"JЖЗrДеННЫМ ЗаВе,rIУЮПIей-/iОУ

НJiНil':fi rНТ'ffi ;J"Y"* 
Пр o,pu"'^', 

-.,р 
о,. u одств еЕн о г" ;'"ffi ffi Т Ж,#;"*

ii;.ТЁ;;;н**l*i*#хъ*;;::fi'ilХЖi;ХЖ:Ж:,Жýiъi:хh**Н2.6, Все блю
обязательн";;ffi'ёr#lЪ L:H "Х'*"#*" 

еМЫе FIа пищеблоке /{оу, подlIежат
КаrКДОЙ ВНОВъ 

'p".orb"o.i"""ra,":"#_ 
r UlUбГlUU'lИ' DРаКеРаЖ ПИЩИ ПРОВОДИТСЯ ДО начала отпуска

2,7, В ц,пп" ;'Jffi;;хТ11*1'iТ и безопасностью приготовленной пищевой продукции напищеблоКе отбираеТся суточна" npoOu оr"-й;йтии гrриготовленной пищевой ii,Oдукци}r.2'8' ОТбОР СУТОЧНОй nPoo'1: ОiУществдdЬЙ u 
-Ъп.чr*rпо 

выделенные обез:,ipa}Ke H}Ib]r] иtIромаркироваЕные емкости' iплЬтн6'' uuпрrruЪ*чr"""; - оrо.пiо^ nur*oo. б;п<lдо }I (или)КУЛИНаРНОе ИЗДеЛИе, ХОЛОдньi, ,?1I.*r:;;;;;.*ап.оц .;r;;;;;'"" напитки (третьи блюда)ОТбИРаЮТСЯ В КОЛИЧеСТВе не *"Ъ. 10Ь г. пЙЙ;;;rr. бпод. 6;.йr;'-отлеты, сырники, оладьи,колбаса, бутерброды оставляются гIоштучЕо, цоликом 1" оОr"r. ол"uИ rорчrr). С).lочriые пробы

i:iЦffir,Ё Жi;:Ji""iЁЪ.В 
СПеr(ИаJr;"; ;';;;;;;;, u холодильнике месте/хопоttlлльнрrке при

2,9, При ЕарУшении Технологии приготовления пиши- а тяк),.р D .ftt,тy6^выдаче не допускается до устранения "'"uп.fl,**:ý":#Ё:: Тffii|ffr?ruriЖ"-;регистрируется в..журнале бракеража готовой продукции с указанием rтричин запрета к выдаче;llЖН;НЖrНr"JУкциi' $un'o" """u""", "o'*puru пищевой .'родукции. прин_{тия на

;iiф",},1ТI;;ff#;Ъ;*' 
на списание продуктов) невостребованных порций, оставшихся

].ij. Чж::;;r"" 
нарушениО поy1::_"я составляет акт за подписью всех членов.

образоватеп;";;,#i,#"rJIРеДЛОЖеЕИЯ ПО УЛУЧШению питания детей I] ,цбцl;iбльном2'lЗ' КОМИССИЯ ОТЧИТЫВается о результатах своей контрольной деятельности наадминистративных совещаниях, педсо'ветах,'auaaru*r""х 
родительского коN,Iитета.

3.Оценка .организiции 
питания в ЩОУ

3,1, Комиссия в,полном составе u*,д".uпо flриходит на снятие бракеражной пробы за з0 минутfl:#"*" Ра:]ДаЧИ ГОТОВОй ПИЩИ, ПР'ДuuР"r.пЙ о.пакомившись с_ основным и ежедневным
з,2. В меню должны б_ыть проставлены дата, колиLIество детей, сотрудников, су.гочная проба,полное наименование блюда, выход порций, количес'во наименоuurrJМеню должно быть утвер*о;;;;;;;;;;::"' 

&UjrИЧеOТВО НаИМеНОВаНИй, ВЬIданнF,Iх продук1ов.
з'з ьрi"р"*"ff#ТЁТД:i;;:ъ"frr#:1;а 

(кастрюли), предварительно пepe'ei]IaB .гu{ательнопиЩу в котле. "

/
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3,4, Бракераж начинают с блюд, имеюlцих слабовыраженный запах и вкус (супы и т.п.), а затемf'#ffffi:"":;Ж:, ВКУС И ЗаПаХ КОТОРЬж 
"",pu*"r", отчетливее, сладкие блюда дегустир}ются

3,5, Оценка коплuчно)) даетсятаким блrодам и кулинарным изделиям, ко.горые соо-{.ветствуют по

!iIr{;ý;;1;.;;ЖЪJ*"#,Н.J#;";"'"'"""u'и, утвержденной рецеl]1.1!.rе и щр}]и}z{
з,б, Оценка (хорошо)) дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в технологииприготовления 

''ищи бьтли допущены незначительные нарушения, не приведIIие к ухудшениювкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.3,7, Оценка куdовлеmворuпельно)) дается блюдам , пупrru|*ru-"raо*пияIчI в TO}/j ..,пуча,е, ес.ти вТеХноЛоГии ПриГоТоВления пиЩи были о";й;;; 
".."йr*";;;;';"рушения, ,'риведшп{{) к,УХУдшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).3,8, ОценКа (неудоВлетворительно)) (брак) оu.r."-Ьп.дам..И кулинарным изделиям, имебщимследующИе недостаткII: посторонний, не свойственный 

"iд"п"r, вкус и запах, резко
пересоленные, резко кислые, горькие, недовареIrные, недожаренные, подгорель]с. )4.ративtIIиесвою форму, имеющие несвой"u",пу*o консистенцию или Другие признаки. поrrэ:,,ll{ttе l-йlrta lrизделия, Такое блюдо не допускается к раздаче, и комиссия ставит свои подгrIсIl }Iапротиввыставленной оцедки поД записьЮ nK рurдuч.-i. o-ony."uro.

] 4.Заключительные положенпя

i:ЪЁХ.,i ;Н:;"xi ;:'ЪТ'J;"Нi:'#i Jrтж".tж* 
орм атив ным актом ) при ним ae.i ся Hti о бще li

Заведующей дошкольным 
"ор*Ьr.*r";;;;;;;;J:ОО'ОеНИЯ 

И УТВеРЖДается приказо]!t
4,2, Все иЗменения , до"оп"Ь""", u'о.йй'п'i".i"*ее Положение, оформляются в письменнойформе В сооТВеТствии действу.йr*Ъ"конодателu.r"й российской Федерации.4,3, ЩанНое ПолоЖение приНимается на неопределенный срок. Изменения и ;JогJо.птIеI-jиrt кПоложению принимаются в порядке, предусмотренном п.4.1.п 4.2, настояlдего ГIо"пожения.
1*fiЁ"##'r*fffrТ;;НячхНжfu 

J*дж:,о,дельн"тхпунктовиразделов)в

Прошнуровано,

L..
пронумеро
и скреплено пе\тью
2
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